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Zeitraum

Stil:

Wichtige Details:

Extras:

Speisen & Getränke

Liebes Brautpaar,
wir freuen uns sehr über euer Interesse an unserer

Eventlocation "Haus am See". Hier entstehen

unvergessliche Veranstaltungen, die von viel Natur,  

entspannter Atmosphäre und leckerem Essen

geprägt sind.

Unser Team steht bereit, eure Vision Wirklichkeit

werden zu lassen. Von der Planung bis zur

Durchführung sind wir für euch da, um

sicherzustellen, dass jedes Detail eurer

Veranstaltung perfekt ist.

Wir freuen uns auf euren Besuch und darauf euch

persönlich kennenzulernen!

Bis bald,

Euer Team von frischaufdentisch 

im “Haus am See” in Ravensburg

Eure Hochzeit:



Preisliste Evenlocation "Haus am See"

Das 
Haus am See

Die perfekte Kulisse für unvergessliche

Veranstaltungen, sei es eine Hochzeit, ein

Firmenevent oder eine private Feier.

Umgeben von üppigem Grün und sanftem

Wasser, findest Du bei uns den idealen Ort

mit besonderer Atmosphäre.

Factsheet

2000qm Gesamtfläche
mitten im Wald und direkt
am Flappachweiher

Platz für 250 Gäste. 
135 Sitzplätze im Gastraum.

Ein großer Garten unter
Bäumen mit Zelt und
Traubogen.

30 eigene Parkplätze und
Platz für Camper und Zelte.
Daneben gibt es 100+
öffentliche Parkplätze
(Flappbachbad).

3 Services

2 Saisons

Location

Hauptsaison

Speisen Getränke

Nebensaison



Alles aus einer Hand

2000qm Indoor & Outdoor,  Traubogen, Außenbestuhlung,
Feuerschale, Parkplätze, Dekoration  (Kerzenständer,
Kerzen, Vasen, Tischläufer werden vom Haus gestellt;
Floristik exklusive), Tische & Stühle, 
Lounge-Möbel, Kinderstühle, Tischkicker, Musikanlage,
Diskokugeln, Außenbeleuchtung, Bar- und Servicekräfte
(exklusive Trinkgelder), Müllentsorgung, Endreinigung

Secco, ausgesuchte Weine, Tafelwasser, fruchtige
Limonaden,  verschiedene Biere, Longdrinks,
Kaffeevariation, Shots

Location

Getränke

Nach euren individuellen Wünschen zubereitet von
unserem eigenen Küchenteam geführt von Küchenchef 
Jörg Holzschuh:  Kuchen oder Snack’s für den Nachmittag,
Dinner und Mitternachtssnack für abends und nachts. 

Inklusive: Tischdecken, Geschirr, Besteck & Gläser,
Eindecken der Tische

Speisen



Miete für die
Location

Hauptsaison
(Mai.-Okt.)

Nebensaison
(Nov.-Apr.)

Freitag 3.600 € 2.100 €

Samstag 4.950 € 3.200 €

Sonntag 1.800 € 1.200 €

Beispielrechnung für
eure Hochzeit

Preisliste Evenlocation "Haus am See"

Mietdauer am jeweiligen Tag: 
Start ab 15:00 Uhr / Ende 01:00 Uhr

 (kann gegen Aufpreis bis 04:00 Uhr verlängert werden) 

Montag-Donnerstag auf Anfrage

Individuelles Buffet

50 - 100 €/Person

Getränkepauschale

35 - 70 €/Person



Extras

Inkl. 200 Sofortdruck-Prints und Download aus digitaler
Gallerie. Mit unserer hauseigenen Fotobox können eure Gäste
lustige und spontane Fotos machen, die ihr direkt
ausgedruckt und/oder digital mit nach Hause nehmen könnt. 

Professionelle leistungsstarke Musikanlage für den
DJ/DJane, damit eure Party so richtig in Schwung kommen
kann.

Fotobox    350 €

Große Musikanlage   300 €

Blumenschmuck und Deko für Tische, Bar, Eingang, Traubogen,
Terrasse. Die Preise sind individuell und orientieren sich nach
der Anzahl Tische und zu dekorierende Elemente im Haus, der
Blumen-Auswahl und dem aktuellen Blumenangebot. Lass uns
gerne bei einer Besichtigung darüber sprechen.

Blumen & Deko   x €

Eure Gäste können einfach den Hörer unseres Gästebuch-
Telefons abheben und liebevolle Nachrichten oder lustige
Geschichten hinterlassen. Jede Stimme wird digital
gespeichert, damit ihr die besonderen Momente immer
wieder anhören könnt.

Audio Gästebuch   50 €



Eure Hochzeit

Beispielrechnung

162,00 € p.P.

Preisliste Evenlocation "Haus am See"

Beispiel mit 100 Gästen im
Sommer am Samstag

Speisen: 6.500 EUR

Getränke: 4.750 EUR

Location: 4.950 EUR

= 16.200 EUR

Speisen: 65 EUR/Person

Getränke: 47,50 EUR/Person

Ein Samstag im Sommer
mit 100 Gästen



BUFFET
S E K T EMP FANG

VOR S P E I S E N

Kräutertörtchen

Garnelenhäppchen mit  
Zitronen-Chi l i -Kaviar

gebackene  Champignons  ge fül l t  
mit  Fr i schkäse  und Kräutern

Auberg inen-Röl lchen 
mit  Fetakäse  und Kräutern

Schwäbischer  Kartof fe l sa lat

Rote  Bete  Salat  mit  Meerret t i ch ,
gerösteten Walnüssen und Peters i l i e

Gurkensalat

Blatt sa lat  mit  Sonnenblumenkern-
Dress ing

Brotvariat ion

inkl. Mwst. 

Menü-Beispiel
65€/Person



HAUP T S P E I S E N

D E S S E R T

Mousse  au  choco lat

Apfe l c rumble

Hähnchengeschnetze l tes  mit  gemischten
Pi lzen,  Tomate  und Bas i l ikum dazu

Spätz le

Rinderbraten mit  Bratensoße

Polenta-Taler  mit  mediterranem
buntem Gemüse  und Bas i l ikum-Pesto

Kartof fe lgrat in

Mandel-Brokkol i



GETRÄNKE
S E K T E M P F A N G
Wachgeküsst  Secco
Fide l io  Bier  Büge l f lasche
alkohol fre ier  Sekt
alkohol fre ier  Traubensecco
Apfe l schor le  Naturtrüb
Orangensaft
Aper i t ivo  Spr i tz  
Limonce l lo  Spr i tz  

S O F T D R I N K S
Seezüngle  (verschiedene)
Proviant  Limonade (Orange ,Cola)  
NOW Spez i
Tafe lwasser  
Mate
Apfe l saf t  
Orangensaft  

B I E R
Härle  Landzüngle  vom Fass
Härle  Hel le s  
Härle  Hefeweizen
Härle  Fide l io  Büge l f lasche
Härle  Radler
Lammsbräu Alkohol fre i

W E I N
Kopfstand 2022  (weiß)
Miraso les  Monastre l l  Jumi l la  (rot )
Lorenz  Rose  (rosé )

inkl. Mwst. 47,50€/Person

S E C C O  &  S P R I T Z
Prosecco  Tramic i  DOC
Aperi t ivo  Spr i tz  
Limonce l lo  Spr i tz  

Getränke-Beispiel

K A F F E E  &  T E E
Cafe  crema
Espresso
Latte  Macchiato
Milchkaf fee
Cappucc ino
Tee  (verschiedene)



GETRÄNKEKARTE

S E K T E M P F A N G
Wachgeküsst  Secco
Fide l io  Bier  Büge l f lasche
alkohol fre ier  Sekt
alkohol fre ier  Traubensecco
Apfe l schor le  Naturtrüb
Orangensaft
Aper i t ivo  Spr i tz  
Limonce l lo  Spr i tz  

S O F T D R I N K S
Seezüngle  (Birne ,  Rhabarber ,
Kirsche ,  Träuble)
Proviant  Limonade (Orange ,Cola)  
NOW Spez i
Tafe lwasser  
Mate
Apfe l saf t  
Orangensaft  

B I E R
Härle  Landzüngle  vom Fass
Härle  Hel le s  
Härle  Hefeweizen
Härle  Fide l io  Büge l f lasche
Härle  Radler
Lammsbräu Alkohol fre i

W E I N
Kopfstand (weiß)
Grauburgunder  (weiß)
Miraso les  Monastre l l  Jumi l la  (rot )
Lorenz  Rose  (rosé )
Coste  Di  Moro (rot )

L O N G D R I N K S
Gin Tonic
Moscow Mule
Cuba Libre  
Whisky Cola  
Vodka Lemon
Shots

S E C C O  &  S P R I T Z
Prosecco  Tramic i  DOC
Aperi t ivo  Spr i tz  
Limonce l lo  Spr i tz  

K A F F E E  &  T E E
Cafe  crema
Espresso
Latte  Macchiato
Milchkaf fee
Cappucc ino
Tee  (verschiedene)



Empfehlungen (I)
Mit diesen Partnern haben wir schon zusammengearbeitet und
können sie euch wärmstens empfehlen!

PETER PUX

DOMINIK BLÖCHL / DOMESTIK

MATIAS COLLANTES

PIANISSIMO HUBERTUS CONRADY

MR. FABULOUS

HOCHZEITSSÄNGERIN CAROLIN

LAY OUT 

THE LOREBANK COLLEKTIV

FRUIT SHARK

DUO DOMESTIKO

WILD CHUCKS

DANIEL EARL UNGER

RAVENSBURG

RAVENSBURG

TETTNANG

WEINGARTEN

LEUTKIRCH

RAVENSBURG

RAVENSBURG

TETTNANG

OBERSTAUFEN

RAVENSBURG

ARGENBÜHL

AULENDORF

Bands.

Musiker.

DJ.
PETER ELLER

DJ DIRK (WILD CHUCKS)

CÍN CÍN

COVER

ACOUSTIC FOLK-ROCK

POP

GROOVE, SAMBA, JAZZ UVM.

COVER

FOLK, OLDIES, COUNTRY

DEUTSCH

GROOVE, SAMBA, JAZZ UVM.

REGGAE, CUMBIA, SAMBA, BOSSA NOVA

KLAVIERMUSIK

ROCK & POP

LIVEGESANG MIT GITARRE

ELEKTRO

ALL-MIXED-UP DJ

ALL-MIXED-UP, ELEKTRO

BIBERACH

ARGENBÜHL

RAVENSBURG

https://www.peterpux.de/
https://www.someware.de/fruitbowl/domestik.php
https://www.matias-collantes.com/
http://www.hubertusconrady.de/
https://www.youtube.com/@knusperbrezel1
https://www.xn--hochzeitssngerincarolin-47b.de/
https://bandlayout.de/
https://bandlayout.de/
https://www.youtube.com/channel/UCg3bHsQ5rJTT1RIhVO_EKkA
https://www.fruitsharks.com/de
https://www.someware.de/fruitbowl/duodomestiko
https://www.wild-chucks.de/
https://www.earlofsound.de/
https://soundcloud.com/peter_eller


Empfehlungen (II)
Mit diesen Partnern haben wir schon öfter zusammengearbeitet
und können sie euch wärmstens empfehlen!

PAULINE FLORISTIK

BLUMEN HECK

MICHAEL GEYER

TOBIAS FÄHRMANN

ANTONIA BERNHART

SABINE ANDERL

DANIEL PREUSS

ISNY

TETTNANG

MARKDORF

WALDBURG

RAVENSBURG 

BABENHAUSEN

TETTNANG

Fotografie.

Floristik.

HOCHZEITEN, SHOOTINGS, FOTOFBOX

HOCHZEITEN, SHOOTINGS

LOVESTORYS, FRIENDSHIPS, FAMILY

COUPLE, WEDDING, ELOPEMENT

HOCHZEITEN

HOCHZEITEN, EVENTS, WORKSHOPS

HOCHZEITE, EVENTS, GÄRTNEREI

NINA ERHLE

MEHMET ERDEM

STEFFI WILD CHUCKS

LINDAU

MECKENBEUREN

ARGENBÜHL

Freie Trauung.
HOCHZEIT, TRAUERFEIER, WILLKOMMEN

HOCHZEIT

HOCHZEIT

180° GRAD BIO-PATISSERIE FRIEDRICHSHAFEN

Patisserie.
TORTEN, CUPCAKES, GEBÄCK

https://paulinefloristik.de/
https://www.blumen-heck.de/
https://www.michaelgeyer.de/
https://www.faehrmannfotografie.de/
https://www.instagram.com/antoniabernphotography/
https://sabineanderl.com/
https://heimatliebefotografie-preuss.de/
https://nina-ehrle.de/
https://www.freierrednermemo.de/
https://www.wild-chucks.de/freie-rednerin/
https://180grad-fn.de/


Empfehlungen (III)
Mit diesen Partnern haben wir schon öfter zusammengearbeitet
und können sie euch wärmstens empfehlen!

OBERTOR HOTEL

OCHSEN HOTEL AM MEHLSACK

HOTEL RESIDENZ

RESTAURANT & HOTEL AMBOSS

RAVENSBURG

RAVENSBURG

RAVENSBURG

GRÜNKRAUT

Hotels.
4KM, 8 MIN

4KM, 8 MIN

4KM, 8 MIN

2KM, 6 MIN

http://www.hotelobertor.de/
http://www.ochsen-rv.de/
http://www.residenz-ravensburg.de/
http://www.gasthaus-amboss.de/


Wir sind für euch da!

Kundenbetreuung Hochzeiten Eventmanagement
Johannes Babsi Lasse

Über uns
Im "Haus am See" verbinden wir die Schönheit der Natur mit nachhaltigem

Genuss und unvergesslichen Veranstaltungen. Mit Leidenschaft setzen wir

uns dafür ein, unvergleichliche Erlebnisse zu schaffen, die im Einklang mit

der Natur und unseren Werten stehen. Wir streben danach, unsere Gäste zu

begeistern, unsere regionale Gemeinschaft zu unterstützen und einen

positiven Einfluss auf die Welt um uns herum zu hinterlassen.

Wir übernehmen Verantwortung und sorgen dafür, dass alles unter

nachhaltigen Aspekten durchgeführt wird. Damit sind wir Teil der

Ernährungswende für eine Zukunft, die auch noch unseren Enkel*innen

schmeckt. Unser Catering-Service hebt sich durch die Verwendung von

frischen, biologisch angebauten Zutaten von überwiegend regionalen

Produzent*innen hervor. Wir sind stolz darauf, eine köstliche Auswahl an

Gerichten anzubieten, die nicht nur richtig gut schmecken, sondern auch

die ökologische Landwirtschaft und die Umwelt unterstützen.

Küchenchef
Jörg



Kontakt

0751 - 99 55 88 65Telefon
www.hausamsee-ravensburg.deWebsite
kontakt@hausamsee-ravensburg.deE-Mail
Strietach 4, 88214 RavensburgAdresse

Wir freuen uns auf
eure Buchung sowie
die gemeinsame
Planung &  
Verwirklichung
eurer Feier. 


